ENZiMLER-2

ENZIMLERIN CALISMASINA ETKi EDEN ETMENLER
1. Sicaklik: Enzimler protein yapisinda oldugu i¢in ortamdaki
sicakhk degismelerinden etkilenir. Enzimin en iyi calisabilecegi
sicakhga optimum sicaklik denir. Canlilar icin optimum sicaklik
dereceleri farkli olabilir. 6rnegin insanda optimum sicaklik
yaklasik 37 °C’dir.Daha disiik ve daha yiiksek sicaklik,
enzimlerin galisma hizini azaltir. Enzimlerin yapisi yuksek
sicaklikta (55-60 °C) tamamen bozulurken (denatiirasyon)
duslik sicaklikta bozulmaz. Soguk ortamlarda enzimler inaktif
(pasif) oldugu i¢in besinler dondurularak bozulmadan
saklanabilir. www.biyolojiportali.com
Tepkime hizi
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Reaksiyon hizi-sicaklik iligkisi
2. pH degeri: Her enzimin en iyi calistigi bir pH araligi vardir.
Genellikle enzimler en iyi pH’nin 7 oldugu ortamlarda
calisirken bazilari farklilik gésterir. Ornegin
pepsin enzimi pH = 2 olan (asidik) ortamlarda, amilaz enzimi
pH=7 olan (n6tr) ortamda, tripsin enzimi pH = 8,5 olan (bazik)
ortamlarda optimum hizda calisir.
Tepkime hizi
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3. Enzim-substrat miktari:
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4. Substrat ylizeyi: Enzim etkinligi substratin dis ylizeyinden
basladigi icin substrat ylizeyi arttikga tepkimenin hizi da artar.

Tepkime hizi
Substrat ylzeyi

5.Su: Enzimler, etkilerini sulu ortamda gosterdiginden su
derisimi enzimlerin etkinligini degistirir. Su derisimi %15’in
altinda olan ortamlarda enzimler galismaz. Ornegin kuru
fasulye ve mercimek gibi bitki tohumlarinda su orani %15’in
altindadir. Bu tohumlar, bozulmamasi ve ¢cimlenmemesi igin
kuru olan ve nem almayan ortamlarda (cam kavanoz gibi)
saklanir. Regel ve sal¢a yapiminda kaynatilarak fazla suyun
buharlastirilmasi, meyve ya da sebzelerdeki enzimlerin
aktivitesini azaltir.
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6. Kimyasal Maddeler: Bazi maddeler, enzimlerin etkinligini

arttirir. Bu maddelere aktivator madde denir. Aktivator

madde, kimyasal madde ya da enzim olabilir. Ornegin mide

hicreleri tarafindan (retilen pepsinojen, ancak hidroklorik asit

(HCI) ile aktiflesirse cahsabilir.
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Bazi maddeler de enzimlerin etkinligini durdurur. Bunlara

inhibitormadde denir. Siyanir, kursun, civa gibi agir metal

iyonlari inhibitér maddelerdir.

Ornegin siyaniir, glikozun hiicre solunumunda kullaniimasini

saglayan enzimlerin etkinligini durdurarak zehirlenmeye yol

agar.

-inhibitér maddeler enzimlerin aktif merkezine baglanarak ya

da aktif merkezini bozarak enzimleri islevsiz hale getirir.
inhibitér enzimin aktif

Aktif bolge bélgesine baglanir.
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enzime baglanamaz

NOT: Hiicrede gergeklesen bir biyokimyasal olay sirasinda
zamana bagh olarak substrat, serbest enzim, enzim-substrat
kompleksi, iiriin konsantrasyonlarindaki degisimlerini
grafikle ifade edelim: www.biyolojiportali.com
Serbest enzim

ASubstrat konsantrasyonu

konsantrasyonu
>
Zaman Zaman
Enzim-substrat Uriin konsantrasyonu
kompleksi
> >
Zaman Zaman

www.biyolojiportali.com




